
Numer zapytania Z151/8435/1
Tytuł zapytania Przygotowanie i dostawa posiłków profilaktycznych - Animex Ełk
Kupiec prowadzący: Nikraszewicz, Emilia
Osoba kontaktowa w sprawach
merytorycznych:

Data złożenia: 2022-06-02 08:58:43
Waluta: PLN

TERMINY W ZAPYTANIU

Data i godzina rozpoczęcia
przyjmowania ofert: 2022-06-02 09:00:00

Data i godzina zakończenia
przyjmowania ofert: 2022-06-10 15:00:00

Termin zadawania pytań (do
kiedy?): 2022-06-09 10:00:00

Załączniki tak

Treść zapytania

Dzień dobry,

Zapraszam do składania ofert na dostawę oraz wydawanie posiłków profilaktycznych, napojów, suchego
prowiantu dla zakładu Animex o/ Ełk.

Poniżej szczegółowy opis usługi:

 

Rodzaje posiłków:

Posiłek profilaktyczny zupa z wkładką (450 ml zupy, 70-90 g wkładki, 150g pieczywo – minimum 1000 kcal) cena
za porcję

Posiłek profilaktyczny II danie (mięso 100g, dodatek skrobiowy 250g, surówka 150g, - minimum 1000 kcal) cena
za porcję

Kawa zbożowa cena za 1 litr

Chleb do suchego prowiantu cena za 1 kg

 

Posiłki wydawane naprzemiennie tj. jednego dnia zupa z wkładką, drugiego dnia II danie - w załączeniu
przykładowy jadłospis.

 

 

Średniodobowe zapotrzebowanie na posiłki wynosi:

Poniedziałek piątek – 1000 porcji w tym 700 I zmiana i 300 II zmiana

Sobota – minimum 50 porcji maksymalnie  200 porcji

 

Wymagania:

1. Posiłki przygotowywane z produktów Dostawcy, w odpowiednio przygotowanej w infrastrukturę kuchni.
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2. Zapotrzebowanie na posiłki na następny dzień jest składane przez Animex do godz. 12.00 dnia
poprzedzającego.

3. Posiłki dowożone w uzgodnionym czasie na stołówki pracownicze:

I zmiana posiłki dowożone do wszystkich stołówek w godzinach 8.30-9.00, kawa do godziny 7.30

II zmiana posiłki i kawa dowożone w godzinach 15.30 – 16.00

4. Na trzy główne stołówki dostawca powinien dostarczyć bemary służące do wydawania i podgrzewania posiłków
oraz termosy/perkolatory do kawy.

5. Posiłki powinny być dostarczane w przypadku zupy w termosach, wkładka, surówka, ziemniaki w naczyniach
typu GN przystosowanych do bemarów oraz zabezpieczone w termoportach utrzymujących temperaturę.
Temperatura dostarczanej zupy co najmniej +75stopni C, II danie temperatura co najmniej +65 stopni C, wkładki
zimne 0- +14 stopni C

6. Odbiór po każdej zmianie z punktów wydawania/stołówek brudnych pojemników i termosów.

7. Środki transportu, którymi będą dowożone posiłki muszą być sprawne i dopuszczone przez właściwe przepisy
do przewozu żywności.

8. Zagospodarowanie i odbiór odpadów gastronomicznych kat 3. pozostałych po dostarczanych posiłkach po
stronie dostawcy.

9. Zatwierdzenie dostawcy na podstawie przeprowadzonego przez Zleceniodawcę audytu w miejscu
przygotowania posiłków.

 

Szacowane ilości roczne w podziale na:

Posiłek profilaktyczny zupa z wkładką (450 ml zupy, 70-90 g wkładki, 150g pieczywo – minimum 1000 kcal)
133788,00 porcji
Posiłek profilaktyczny II danie (mięso 100g, dodatek skrobiowy 250g, surówka 150g, - minimum 1000 kcal)
91608,00 porcji
Kawa zbożowa cena za 1 litr - 65018,16 litrów
Chleb do suchego prowiantu cena za 1 kg – 3828 kg

W przypadku pytań merytorycznych do postępowania proszę o kontakt z Marta Kiełczewska tel. 696 212 306

 

Oczekiwany termin rozpoczęcia świadczenia usługi 01.07.2022

 

Zamawiający zastrzega sobie prawo do:

- zmiany zakresu postępowania zakupowego oraz sposobu jego prowadzenia.  

- swobodnego wyboru oferty.

- odrzucenia którejkolwiek z ofert, rezygnacji i zamknięcia postępowania lub odrzucenia wszystkich ofert, w
dowolnym czasie na każdym etapie postępowania bez dokonania wyboru oferty i bez jakiejkolwiek
odpowiedzialności wobec oferentów, jak i bez podania przyczyny.

 

Pozdrawiam 

Emilia Nikraszewicz 

LISTA ZAŁĄCZNIKÓW

Lp. Dokumenty
1. Przykładowy jadłospis.docx
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PRODUKTY

Lp. Produkt Indeks/Nr
produktu Ilość Jednostka

miary
Kategoria
zakupowa

1. Posiłek profilaktyczny zupa z wkładką 133 788 szt. Inne
2. Posiłek profilaktyczny II danie 91 608 szt. Inne
3. Kawa zbożowa 65 018 litr Inne
4. Chleb do suchego prowiantu 3 828 kg Inne

KRYTERIA OCENY OFERTY

Lp. Kryterium Waga Czy kryterium
zmienne

Sposób
naliczania
punktów

Składowa oceny

1. Cena 0.9 Tak Zniżkowy Tak
2. Termin płatności 0.1 Tak Zwyżkowy Nie

KRYTERIA FORMALNE (WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU):

Lp. Kryterium
1. Termin płatności: 30 dni liczone od momentu wpływu do Animex prawidłowo wystawionej faktury
2. Koszt transportu: po stronie dostawcy
3. Miejsce dostawy: Animex Ełk
4. Oferta w pliku PDF

5. Dodatkowe warunki formalne: Proszę o wpisanie na ofercie imienia i nazwiska kupca prowadzącego
Emilia Nikraszewicz 

DODATKOWE PYTANIA DO OFERTY

Lp. Pytanie
Brak pozycji

SKŁADANIE OFERT

Zezwól na składanie ofert częściowych nie
Zezwól na składanie ofert na zamienniki nie
Zezwól na dodatkowe uwagi do produktów nie
Zezwól na korygowanie ofert do momentu zakończenia przyjmowania ofert tak
Zezwól na składanie ofert w przypadku braku spełniania kryteriów formalnych nie
Zezwól na składanie ofert w innych walutach nie
Zezwól na składanie ofert na inne ilości nie
Zezwól na składanie ofert wariantowych nie
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