
Numer zapytania Z32/31483/1

Tytuł zapytania ZAK/2023/002788- Przygotowanie i dostawa posiłków profilaktycznych -
Animex Szczecin

Kupiec prowadzący: Wydra, Agnieszka
Osoba kontaktowa w sprawach
merytorycznych:

Data złożenia: 2023-12-19 14:35:36
Waluta: PLN

TERMINY W ZAPYTANIU

Data i godzina rozpoczęcia
przyjmowania ofert: 2023-12-19 14:40:00

Data i godzina zakończenia
przyjmowania ofert: 2024-01-05 15:00:00

Termin zadawania pytań (do
kiedy?): 2024-01-03 12:00:00

Załączniki tak

Treść zapytania

Dzień dobry,

Zapraszam do składania ofert na dostawę oraz wydawanie posiłków profilaktycznych, suchego prowiantu dla
zakładu Animex o/ Szczecin.

Poniżej szczegółowy opis usługi:

Rodzaje posiłków:

Posiłek profilaktyczny zupa z wkładką (450 ml zupy, 100-160 g wkładki, 150g pieczywo – minimum 1000 kcal)
cena za porcję

Posiłek profilaktyczny II danie (mięso 100g-300; ziemniaki, kasze 200g, surówka 100g, - minimum 1000 kcal)
cena za porcję.

Posiłek w nadgodzinach  - zupa bez wkładki, lub inny w uzgodnieniu z Animex - cena za porcję

Suchy prowiant wydawany (pasztety, konserwy różne, sery topione, jogurty, dżemy, masło , pieczywo) - cena za
porcję

Posiłki wydawane naprzemiennie tj. jednego dnia zupa z wkładką, drugiego dnia II danie: trzy drugie dania (PN,
ŚR, PT) ; zupa z wkładką (WT, CZW, SB) 

 

Średniodobowe zapotrzebowanie na posiłki wynosi:

Poniedziałek piątek – 1053 porcji w tym 607 I zmiana,  339 II zmiana, 107 III zmiana

Sobota – minimum 70 porcji – 400 porcji

 

Wymagania:

1. Posiłki przygotowywane z produktów Dostawcy, w odpowiednio przygotowanej w infrastrukturę kuchni.

2. Zapotrzebowanie na posiłki na następny dzień jest składane przez Animex do godz. 12.00 dnia
poprzedzającego.
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3. Posiłki dowożone w uzgodnionym czasie na trzech zmianach na stołówki pracownicze zgodnie z zał.
harmonogramem.

4. Posiłki powinny być dostarczane w termosach utrzymujących temperaturę.

5. Środki transportu, którymi będą dowożone posiłki do stołówek w budynku produkcyjnym muszą być sprawne i
dopuszczone przez właściwe przepisy do przewozu żywności.

6. Zagospodarowanie i odbiór odpadów gastronomicznych pozostałych po dostarczanych posiłkach jest po stronie
dostawcy.

7. Stołówki produkcyjne obsługuje Dostawca

8. Przygotowania i obsługa dodatkowych zleceń (np. przygotowanie Wigilii dla określonej liczby pracowników). 

9. Wykonywanie zaleceń Sanepidu, PIP, Straży Pożarnej i innych instytucji uprawnionych do kontrolowania
kuchni/ stołówek.

10. Wywóz nieczystości i zlewek/ pozostałości po posiłkach po stronie dostawcy.

Szacowane ilości roczne w podziale na:

Posiłek profilaktyczny: 306 500 porcji

Suchy prowiant: 2000 porcji

Posiłek w nadgodzinach: 3600 porcji

Dostawca pokrywa koszty:

- wynajmu powierzchni użytkowej 854,68m2 - 9639,61 zł/mc

- mediów (woda, ścieki, podgrzanie wody) -ok.  285 000 zł/ rok

 

W przypadku pytań merytorycznych do postępowania proszę o kontakt z Magdaleną Bochowicz tel. 881926720

W załączeniu zbiór informacji dotyczących organizacji oraz spraw technologiczno - remontowych stołówki, które
należy wkalkulować w cenę posiłku.

 

Zamawiający zastrzega sobie prawo do:

- zmiany zakresu postępowania zakupowego oraz sposobu jego prowadzenia.  

- swobodnego wyboru oferty.

- odrzucenia którejkolwiek z ofert, rezygnacji i zamknięcia postępowania lub odrzucenia wszystkich ofert, w
dowolnym czasie na każdym etapie postępowania bez dokonania wyboru oferty i bez jakiejkolwiek
odpowiedzialności wobec oferentów, jak i bez podania przyczyny.

 

Pozdrawiam

Agnieszka Wydra 

LISTA ZAŁĄCZNIKÓW

Lp. Dokumenty
1. inne informacje.xlsx
2. Harmonogram pracy stołówki.xlsx
3. Schamat kuchni.xls
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PRODUKTY

Lp. Produkt Indeks/Nr
produktu Ilość Jednostka

miary
Kategoria
zakupowa

1. Posiłek profilaktyczny 306 500 szt. Inne
2. Suchy prowiant 2 000 szt. Inne
3. Posiłek w nadgodzinach 3 600 szt. Inne

KRYTERIA OCENY OFERTY

Lp. Kryterium Waga Czy kryterium
zmienne

Sposób
naliczania
punktów

Składowa oceny

1. Cena 0.9 Tak Zniżkowy Tak
2. Termin płatności 0.1 Tak Zwyżkowy Nie

KRYTERIA FORMALNE (WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU):

Lp. Kryterium
1. Koszt transportu: po stronie dostawcy
2. Oferta w pliku PDF
3. Termin płatności płatne 30 dni od momentu dostarczenia e-faktury do Animex
4. Miejsce świadczenia usługi - Animex Szczecin
5. Gwarancja stałości ceny min do końca 2024 roku

6. Dodatkowe warunki formalne: Proszę o wpisanie na ofercie imienia i nazwiska kupca prowadzącego
Agnieszka Wydra 

DODATKOWE PYTANIA DO OFERTY

Lp. Pytanie
Brak pozycji

SKŁADANIE OFERT

Zezwól na składanie ofert częściowych nie
Zezwól na składanie ofert na zamienniki nie
Zezwól na dodatkowe uwagi do produktów nie
Zezwól na korygowanie ofert do momentu zakończenia przyjmowania ofert tak
Zezwól na składanie ofert w przypadku braku spełniania kryteriów formalnych nie
Zezwól na składanie ofert w innych walutach nie
Zezwól na składanie ofert na inne ilości nie
Zezwól na składanie ofert wariantowych nie
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